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Detta gjorde vi

| detta projekt har vi besokt totalt 117 verksamheter i vara fem medlemskommuner. Vi
kontrollerade flera olika typer av verksamheter sasom restauranger, tillagningskok for skolor
och &aldreboende, tillverkare av 6l, kosttillskott och bageri— och konditorivaror, transportérer
och lagerhallning av livsmedel.

Hos alla verksamheter har vi fokuserat pa att de har ett sparbarhetssystem som kan sékerstélla
att deras livsmedel kan sparas ett steg bakat i livsmedelskedjan samt att de som levererar till
andra livsmedelsforetag dven kan spara ett steg framat. Vi har aven pratat om hur de véljer
sina livsmedelsleverantdrer och om de vet att leverantdrerna ar godkanda/registrerade som
livsmedelsforetag.

Hos alla restauranger, tillagningskok och tillverkare har vi fokuserat pa handtvatt,
smittspridning, rengdring, forvaring av engangsmaterial, underhall av lokaler och utrustning
och information till kunder om allergener. Vi har dven kontrollerat kyl- och frystemperaturer
och de har fatt visa att de har en fungerande termometer sa att de kan ta temperaturen pa alla
de temperatursteg som ingar i deras verksamhet.

Hos transportorerna har vi tittat pa sparbarhet, bade pa varifran livsmedlet kommer ifran och
vem det ska levereras till. Vi har &ven kontrollerat att rengéringen skots mellan de olika
transporterna. Dessutom har vi kontrollerat att personal som hanterar livsmedel har
tillrackliga kunskaper i livsmedelshygien och sparbarhet.

Resultat

Vi har sett att tidigare kontroller har gett resultat gallande att verksamheterna ska kunna visa
upp foljesedel/faktura for de livsmedel som de har kopt in.

Vi har noterat pa nagra stéllen att rengéringen har varit eftersatt pa ytor och utrustning som
kan komma i kontakt med livsmedel. Nar det galler underhallet av lokalen och utrustning har
vi sett en forsamring nar det galler att kontinuerligt underhalla lokalen och utrustning till
exempel har vi noterat ett flertal slitna skarbrador som slangts vid kontrolltillfallet, gamla och
slitna degblandare med flagande farg, spruckna halldemaskiner och skadade arbetsbankar.

Vid vara kontroller sag vi att kunderna kan fa information om vilka allergener som maten
innehaller.

Hos nagra stallen har vi sett att det saknas tval vid handtvattstall och att tyghanddukar
anvands for att torka handerna. Vi noterade ocksa att hos vissa restauranger byter
kokspersonalen om till arbetskldder hemma och hos en del forvarades arbetsklader och privata
klader blandade i samma skap.

Vi har noterat att temperaturer som uppmattes i kylar och frysar lag inom de rekommenderade
temperaturintervallerna hos de flesta verksamheterna. Dock har vi sett att manga stallen
saknar en fungerande instickstermometer for att kunna ta tillagningstemperatur och
kontrollera nedkylningsprocessen.

Vi noterade att livsmedelstransportorerna har en tillfredstallande och bra kontroll pa sin
verksambhet.
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Var uppféljning efter projektet

Vi kommer att folja upp 12 verksamheter dar vi har noterat brister mot
livsmedelslagstiftningen. Bristerna som ska foljas upp géller rengéring, underhall och trasig
utrustning.

Vad blev nyttan med projektet?

Var kontroll har gjort nytta nar vi har varit ute pa verksamheterna och vi har fért en dialog om
de kontrollomraden som vi har kontrollerat (se faktaruta). Detta har lett till att verksamheterna
har atgardat brister och konsumenterna kan kénna sig trygga med den mat de é&ter.

Vid kontrollerna har vi sett till att ett flertal stéllen har inforskaffat en fungerande
instickstermometer sa att de kan ta temperaturen pa sina livsmedel. Detta har lett till att
verksamheterna har sékerstallt att livsmedlen haller ratt temperatur och kunden far en produkt
som &r saker att ta.

Vi har minimerat riskerna for att livsmedel kan kontamineras genom att de har tillgang till
tval vid handtvatt och pappershanddukar istéllet for tyghandduk. Vi har d&ven minimerat risker
for att livsmedel kan kontamineras genom att all kokspersonal som jobbar med of6érpackade
livsmedel byter klader pa arbetsplatsen och forvarar sina arbetsklader/privata klader pa ett
sékert satt for att minimera risk for direkt eller indirekt smitta till livsmedel.

Efter att vi har patalat eftersatt underhall av inredning och utrustning har det uppmarksammats
av livsmedelsforetagen och de har vidtagit atgarder. Detta har lett till att vi har sakerstallt att
livsmedlen skyddas mot kontaminering fran smutsig utrustning och inredning.

Fakta om projektet
Livsmedelskontroll hos storhushall, foretag med

Namn: livsmedelstillverkning och féretag som sysslar med distribution
eller lager av livsmedel
Projektet pagick: 2020-02-17 — 2020-03-13

BO1 - Presentation

B02 - Obligatorisk livsmedelsinformation (tillverkare)
BO5 — Allergiskylt eller muntlig information

HO1 — System for sparbarhet

JO1 — Sékra livsmedel

J02 — Utformning och underhall av lokaler/fordon
J03 - Hygien fore, under och efter processen

JO4 - Personlig hygien

JO7 - Vattenforsorjning

JO8 - Uppratthallande av kylkedjan

OP mal - Inventering samt utférande av kontroll pa
verksamheter som far kontroll vart tredje ar

Detta granskade vi:

Antal anlaggningar: 117
Antal anlaggningar utan 105
avvikelser:
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Bilaga
Anlaggningar som ingick i projektet

Falkoping

Bagare Bengtsson
Bryggeriaktiebolaget Nya Victoria
Falkdpings Kyltransporter
Floby skolas kok

Gissla tradgard &kaok

Gustaf Dalénskolans kok
Hans-Akes Akeri

Knéack & Brack, mobil anlaggning
McDonalds Falképing
Mossebergsbagaren Falkoping
Mdossebergsskolans kok
Nordic Med Can

Restaurang Gondolino
Torbjérntorps Akeri

True Life

Tastorps demenscentrum, kok
Wigholms Akeri i Dala
Wiolas havtorn

Wragarden + mobil anlaggning
Asalid Falkdpings Bryggeri

Hjo

Alexandra

Bageri Vete och Rag

Biergarten Hjo

Café Vete och Rag

Centralkdket/Cafe Frallan

Guldkrokens Pizzeria (+mobil anldggning)
Hammarkiosken

Hamnkrogen i Hjo

Hjo Ol

Hotel Bellevue

Korsberga skola/Forskolan Bjorkdungen
Kénsla

North & South Fair Trade

Restaurang Bryggan

Restaurang Eken

Restaurang Ming

Restaurang Stampens Kvarn
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Karlsborg

Carl Johanskolans kok
Forsviks Friskola kok
Granviks Pub

Hotell Wettern
Molltorps Grillen
Molltorps skolas kdk
Nymans Café

Pizzeria Maria

San Remo restaurang och pizzeria
Sanny Thai

Sibylla Kanalkiosken

Skovde

Alpina

Benidorm

Bombay Masala
Burger King Stallsiken
Chili & Wok

China Town

Den lilla krogen
Enlund Nutrition
Falafelkungen Skovde
First Hotel Billingehus
Goda moten kok
Grahns konfektyr
Gréaddhyllan
Helensgarden

Hotell Majoren
Hallbar

Jarnspisen

Knistad Hotell & Konferens + Smedjan

Konditori Skévdebagarn

Kyrks Ten Lanes

Libanon Meze & Bar

Lindroths GardsBryggeri

Mangos Grillhouse & Lounge
Mattias Catering & golfrestaurang

Mattias Catering + mobil anldggning

Matverket Skdvde
Max Stallsiken Skdvde
McDonalds Norrmalm
Napoli pizzeria

Niklas Perssons Akeri
O'Learys Skovde



Skovde forts.

Pitchers

Pizza Huset

Pizzeria Ometto

Pizzeria Prima

Prisma hotell

Raoul Wallenbergskolan tillagningskok
Restaurang Orangeriet
Restaurang Orient Palace
Restaurang Palermo
Restaurang Riviera + mobil anl.
Restaurang Thai House
Restaurang Tranan

S Invest & Transport

San Marino

Scandic Hotel Billingen
Selecta

Sibylla Vallegrillen

Skovde Kebabhouse

Skovde Praktiska Gymnasium kok
Spice “'n Rice

Sallskapet

Thai Thai

Vending Skdvde

Vagkrogen i Skultorp
Vésterhdjdsgymnasiets kok
Osterbergs konditori

Tibro

Algwatli, Abdelhadi
Héggetorpsskolans kok
Inredia restaurang
JussiyCake bageri

Kathy Thai Restaurang
Millners i Tibro
Nyboskolan kok

Pizzeria Bella Italia
Pizzeria Campino
Ransbergs skolas kdk
Restaurang China i Tibro
Restaurang och pizzeria Milan
Sibyllai Tibro

Sukalaya Thai food
Tibro Bar & Grill
Villanns café och bageri
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