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Detta gjorde vi 
Vi genomförde oanmälda livsmedelskontroller på 66 pizzerior och restauranger i 
kommunerna Falköping, Hjo, Karlsborg, Skövde och Tibro.  

Ett fokusområde var att kontrollera spårbarhet på två livsmedelsprodukter som vi 
valde ut. Vi kontrollerade även rengöring i kök samt personaltoaletter och 
omklädningsrum. På personaltoaletterna kontrollerade vi även att det fanns tvål 
och möjlighet till hygienisk handtorkning. Separering av arbetskläder och privata 
kläder samt rengöring av ismaskin om det fanns en sådan var också 
fokusområden.  

Andra områden som vi kontrollerade var att det fanns en fungerande termometer 
samt rutiner kring varmhållning, nedkylning och upptining av livsmedel.  

Resultat 
Alla verksamheter vi kontrollerade hade fungerande instickstermometer. Hos de 
allra flesta verksamheter var också spårbarheten bra. Rengöringen var eftersatt hos 
flera av restaurangerna och pizzeriorna. Det vi framför allt noterade var smutsiga 
handtag på dörrar, bänkskåp och lådor. Flera verksamheter hade också smutsiga 
nedkylningsskåp, tätningslister och ismaskiner.  

Tvål saknades på personaltoaletten hos enstaka verksamheter och flera 
verksamheter hade ingen separering mellan privata kläder och arbetskläder. Det 
förekom även att personalen bytte om till arbetskläder hemma.  

Rutinerna för nedkylning var bristfälliga på några av restaurangerna och 
pizzeriorna. Däremot hade verksamheterna bra kunskaper om 
varmhållningstemperaturer samt bra rutiner kring upptining av livsmedel.  

Vår uppföljning efter projektet 
Vi kommer att följa upp avvikelser på 35 verksamheter som har fått, eller kan 
komma att få, krav på sig att åtgärda avvikelser mot lagstiftningen. 

Vad blev nyttan med projektet? 
Där vi påtalade eftersatt rengöring har det uppmärksammats av 
verksamhetsutövarna och de har vidtagit åtgärder. Detta har lett till att vi har 
främjat rutiner för att säkerställa att livsmedel skyddas mot kontaminering från 
händer och omgivning. 

De pizzerior och restauranger som saknade rutiner för nedkylning har numera 
fungerande sådana rutiner och vi gjorde stor nytta med vår dialog kring 
nedkylningsrutiner på plats under kontrollen. 

De verksamheter som inte hade separering av privata kläder och arbetskläder eller 
bytte om hemma har numera fungerande rutiner kring arbetskläder. Tvål finns nu 
också på alla personaltoaletter.  
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Fakta om projektet 
Namn:  Livsmedel 2024 sprint 2 

Projektet pågick:  19 februari till 15 mars 2024 

Detta granskade vi:  • A01 Registrering/godkännande/riskklassning 
• H01 Spårbarhet 
• J02 Utformning och underhåll av lokaler och utrustning 
• J03 Hygien före, under och efter processen 
• J04 Personlig hygien 
• J07 Vattenförsörjning 
• J08 Upprätthållande av kylkedjan och uppfyllande av 

temperaturkriterier 
• K01 HACCP 
 

Antal anläggningar: 66 

Antal anläggningar utan avvikelser: 31 
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Bilaga. Anläggningar som ingick i projektet 

Falköping 
Alagha 
Amazing Thai 
Asian Wok 
Bada Bing 
Casa Mia Pizzeria 
Estelle Restaurang 
Khaan Sushi 
Kurorten Mösseberg 
Löfwings Ateljé och Krog 
McDonald’s Falköping 
Mingus restaurang och pizzeria 
Mumbai Masala 
Murres Pizzeria Falköping 
Rasta Falköping 
Restaurang Femkanten 
Restaurang Gato Pardo 
Ströget’s 
Trattoria Pino 
Venezia 

Hjo 
Alexandra 
Guldkrokens Pizzeria 
Restaurang Bryggan 

Karlsborg 
Don Tomaso 
Maria Pizzeria  
Mölltorps Pizzeria 

Skövde 
Alpina 
American Pizza Today 
Ana Sushi Skövde 
Arena Skövde (café o relax) 
Bastard Burgers 
Billingehus hotell och möte 
Brödernas Skövde 
Den lilla krogen 
Eddis Grill Väring 
Euro-Baguette 
Falafelkungen 
Gräddhyllan 
Hentorps Pizzeria 
Hotell Majoren 
Izmir Grill och Meze 
Järnspisen 

 
Knistad Hotell och Konferens + Smedjan 
Kyrks Ten Lanes 
Libanon Meze och Bar 
Mamma Mia 
Mangos Grillhouse and Lounge 
Max Stallsiken Skövde 
McDonald’s Norrmalm 
Mikes Pub och Restaurang 
Milan 
Moccadeli Skövde 
Mummel mat och malt 
Pizzeria Prima 
Prisma hotell 
Punjabi Zaiqa 
Restaurang Haket 
Restaurang Thai House 
Scandic Hotel Billingen 
Sibylla Vallegrillen 
Skövde Golfklubb 
Spice 'n Rice 
Sällskapet 

Tibro 
Gallerians pizzeria 
Kathy Thai Restaurang 
Millners i Tibro 
Nikko Sushi 
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