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Detta gjorde vi 
Vi genomförde oanmälda livsmedelskontroller på 60 verksamheter i kommunerna 
Falköping, Hjo, Karlsborg, Skövde och Tibro. Besöken gjorde vi hos butiker, 
restauranger samt vård- och omsorgsverksamheter. 

Resultat 
De flesta av verksamheterna hade bra rutiner för rengöring, temperaturkontroll 
samt underhåll av lokaler och utrustning. I enstaka butiker och restauranger 
noterade vi att kyl och frys inte höll temperaturen.  

Rutiner för personlig hygien fungerar bra i butiker och restauranger. På en butik 
som hanterar öppna livsmedel var det brister i personlig hygien. Personalen kunde 
inte utföra hygienisk handtvätt eftersom det saknades tvål. 

Alla verksamheter som fick kontroll kunde visa dokumentation som styrkte 
spårbarhet av inköp av olika köttslag. Några butiker som styckade och sålde 
nötkött över disk saknade en skylt om ursprung för nötköttet samt journalföringen 
av mängd inköpt nötkött med den mängd som säljs ute till kund. I en butik hittade 
vi frysta färdigförpackade livsmedel som saknade svensk märkning.  

De flesta av de restauranger som vi kontrollerade hade fungerade rutiner som 
säkerställer att kunderna får korrekt information om allergena ingredienser. På 
några restauranger kunde dock personalen inte ge rätt information om allergener i 
maten, vilket kan innebära en risk för hälsoskador. Vi fick inte korrekta svar från 
personalen när vi ställde frågor om allergener i olika maträtter. Exempelvis 
informerades vi om att en kund med allergi mot ägg, sesam, senap eller 
cashewnötter kunde äta följande maträtter: 

• Maträtter med Grana Padano (innehåller ägg) 

• Vårrullar (innehåller sesam) 

• Sushirätter med wasabi (innehåller senap) 

• Pesto (innehåller cashewnötter). 

Vår uppföljning efter projektet 
Vi kommer att följa upp avvikelser på 15 verksamheter som har fått, eller kan 
komma att få, krav på sig att åtgärda avvikelser mot lagstiftningen. 

Vad blev nyttan med projektet? 
Nyttan med projektet var att personalen uppmärksammades på vikten att ge rätt 
information om allergener. De fick tips på hur de ska säkerställa att information 
om allergener i maten är korrekt. Detta leder till att kunder blir serverade säkra 
livsmedel. 

Verksamheter som säljer nötkött över disk uppmärksammades på kravet om att 
skylta om ursprung av nötkött samt journalföring av mängden ingående och 
utgående nötkött. De fick rådgivning kring hur de kan journalföra för att uppfylla 
kraven i lagstiftningen. Detta kommer att leda till kunder inte blir vilseledda vid 
inköp av nötkött över disk.  

När vi har noterat bristande kyltemperaturer har vi sett till att livsmedlen inte 
förvaras vid en temperatur där hälsofara kan uppstå. 
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Fakta om projektet 
Namn:  Livsmedel 2025 sprint 1 

Projektet pågick:  13 januari till 7 februari 2025 

Detta granskade vi:  • A01 Registrering 
• B01 Vilseledande information  
• B02 Information om allergener i maten 
• B99 Hänvisning till allergiinformation  
• H01 Spårbarhet 
• H03 Angivande av ursprungsland för gris-, get-, får- och 

fjäderfäkött 
• H011 Ursprungsmärkning av nötkött 
• J02 Underhåll 
• J03 Hygien 
• J04 Personlig hygien 
• J08 Temperatur 
• P45 Operativt mål 8 spårbarhet av svenskt kött 
 

Antal anläggningar: 60 

Antal anläggningar utan avvikelser: 45 
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Bilaga. Anläggningar som ingick i projektet

Falköping 
Chuanrui sushi restaurang 
Coop Falköping 
ICA Maxi Falköping 
ICA Nära Evaldssons 
ICA Nära Floby 
ICA Supermarket Falköping 
Kafé och Pizzeria i Sannegården 
Lidl Falköping 
McDonald's Falköping 
Shayma livsmedel 
Trattoria Pino 
Willys Falköping Ålleberg Center 

Hjo 
Frendo i Hjo 
Hammarkiosken 
ICA Supermarket Hjo 

Karlsborg 
Fredéns Handelsbod 
Haganäsets Centralkök + mattransporter 
Hotell Rödesund 
ICA Supermarket Karlsborg 
Klangahamns Fiskbutik + mobil 

anläggning 

Skövde 
Benidorm 
Bokens äldreboende 
Brooklyn Burger 
Brödernas Skövde 
Chili och Wok 
Coop Skövde  
Coop Östermalm 
Eko Stormarknad 
Gulf Bensin och Kiosk 
Gymnasium Skövde Västerhöjd 
Helensgården 
Hotell Majoren 
Högskolan Götasalen 
ICA Blomman 
ICA Kvantum + Urban Bistro 
ICA Maxi Stormarknad Skövde 
ICA Nära Norrmalm 
Izmir Grill och Meze 
Jenny Gelato Café AB 
Kyrks Ten Lanes 
Mamma Mia 
Max Stallsiken Skövde 

 
 
Mummel mat och malt 
Nöjesarenan Skövde 
Pizzeria Prima 
Prisma hotell 
Restaurang Mode 
Restaurang Thai House 
Scandic Hotel Billingen 
Spice 'n Rice 
Stora Coop Skövde 
Sörgårdsmjölk 
Top Livs 
Willys Skövde Stallsiken 

Tibro 
Blommans deli 
Bröderna Larssons bilverkstad 
Ica Nära City Livs Tibro 
ICA Supermarket Tibro 
Matbutik Lituanica 
Millners i Tibro + automat 
 
 


	Projektrapport
	Livsmedelskontroll hos butiker, vård och omsorg och restauranger
	ADRESS
	TELEFON
	E-POST
	WEBBPLATS

	Detta gjorde vi
	Resultat
	Vår uppföljning efter projektet
	Vad blev nyttan med projektet?
	Bilaga. Anläggningar som ingick i projektet
	Falköping
	Hjo
	Karlsborg
	Skövde
	Tibro


