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Detta gjorde vi 
Vi genomförde 57 oanmälda livsmedelskontroller i detta projekt. Anläggningarna 
var utspridda i alla våra kommuner och bestod av restauranger, pizzerior, vård och 
omsorg samt vattenverk.   

Vi kontrollerade följande kontrollområden: rengöring, skadedjurssäkring, 
underhåll av verksamheten samt utrustning, temperaturkriterier, säker hantering 
och redlighet. På två kommunala vattenverk har vi fastställt deras faroanalys och 
undersökningsprogram.  

Resultat 
Vid kontrollerna noterade vi att rutiner för personlig hygien fungerar hos 
majoriteten av anläggningarna. Verksamheterna hade fungerande rutiner för 
temperaturkontroll. Temperatur på kylar och frysar var bra hos de flesta av 
verksamheterna. Majoriteten av dem förvarade livsmedel övertäckta och skyddade 
för att minska risken för korskontamination.  

Det var flera verksamheter som hade rengöringsbrister i lokalen och på utrustning 
som kommer i kontakt med livsmedel. Vi noterade slitna och smutsiga grönsaks- 
och skärmaskiner på några verksamheter. På en verksamhet förekom råttspillning 
och kraftigt eftersatt rengöring vilket ledde till att vi förbjöd verksamheten att 
hantera och servera livsmedel.  

Vid några verksamheter noterade vi att menyn inte stämde överens med det som 
faktiskt serverades till kunderna. I menyn angavs ”fetaost”, men den produkt som 
serverades var salladsost. Vi såg även att ”parmaskinka” angavs på menyn vilket 
inte stämde med det som serverades, vilket var lufttorkad skinka från Danmark.   

Vår uppföljning efter projektet 
30 verksamheter fick avvikelse under detta projekt. Vi har följt upp avvikelserna 
på de flesta av dessa.  

Vi kommer att följa upp avvikelser på de verksamheter som har fått ett beslut om 
åtgärdskrav.  

Vad blev nyttan med projektet? 
Våra kontroller har lett till att verksamheterna har förbättrat sina 
rengöringsrutiner. Hos de verksamheter som hade slitna och smutsiga grönsaks- 
och skärmaskiner har kontrollerna medfört att de skadade ytorna i direkt kontakt 
med livsmedel har åtgärdats. Detta leder till att säkra livsmedel kommer att 
produceras och serveras.  

Åtgärder har vidtagits av verksamheten som hade spår av skadedjur för att 
skadedjurssäkra livsmedelsanläggningen samt sanera.  

Kontroller som vi gör för redliga livsmedel spelar en viktig roll för att säkerställa 
att livsmedel är säkra och att kunderna inte vilseleds. Redlighetskontroller är bra 
skydd mot livsmedelsfusk. De minskar risken för livsmedelsbedrägerier, som 
utbyte av dyrare råvaror med billigare alternativ.  
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Fakta om projektet 

Namn:  Livsmedel 2024 Sprint 8. Livsmedelskontroll hos pizzerior, 
restauranger, vård och omsorg samt vattenverk 

Projektet pågick:  11 november till 6 december 2024 

Detta granskade vi:  • A01 – Registrering 
• B04 – Allmänna krav och skyldigheter 
• H01 – Spårbarhet 
• J01 – Allmänna krav på livsmedelssäkerhet 
• J02 – Utformning och underhåll av lokaler och utrustning 
• J03 – Hygien före, under och efter processen 
• J04 – Personlig hygien 
• J05 – Utbildning i hygien och arbetsmetoder 
• J06 – Bekämpning av skadedjur 
• J08 – Upprätthållande av kylkedjan och uppfyllande av 

temperaturkriterier 
• K01 – HACCP – riskhantering sushi och nedkylning 

Antal anläggningar: 58 

Antal anläggningar utan avvikelser: 28 
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Bilaga. Anläggningar som ingick i projektet

Falköping 
Falbygdens Osteria  
Gula pizzerian 
Gyllensvaans möbler 
Levant grill 
Mandy’s Fast Food 
McDonald’s Falköping 
Pizzeria Eldorado 
Pizzeria Martini 
Saigon kök, mobil anläggning 
Ströget’s 
Trattoria Pino 

Hjo 
Hammarkiosken 
Hjo vattenverk 
Oyu sushi 

Karlsborg 
Haganäsets centralkök + mattransporter 
Karlsborgs vattenverk 
San Remo restaurang, pizzeria och 

glasskiosk 

Skövde 
Bagarens äldreboende 
Benidorm 
Bokens äldreboende 
Bombay Masala 
Dallucci Café 
Drottning Blankas gymnasieskola 
Gymnasium Skövde Kavelbro 
Gymnasium Skövde Västerhöjd 
Helens dansskola 
Helensgården 
Hotell Majoren 
Izmir grill och meze 
Karstorps konferenscenter 
Knistad hotell och konferens + Smedjan 
Kårhuset Boulogner 
Mamma Mia 
Max Stallsiken Skövde 
Maxim pizzeria 
Mummel mat och malt 
Nöjesarenan Skövde 
Pizzeria Prima 
Praktiska gymnasiet Skövde 
Prisma hotell 
Restaurang Haket 
Restaurang Thai House 

San Marino 
Sannegårdens pizzeria 
Scandic Hotel Billingen 
Skövde hotell 
Skövde Sjukhus patientmåltider SKAS 
Spice 'n Rice 
Sällskapet 
Thai Thai 
Yokohama Sushi Bar 

Tibro 
Millners i Tibro 
Pizzeria Bella Italia 
Pizzeria Hörnebo 
Restaurang och pizzeria Milan 
Sukalaya thai food 
Tibro bar och grill 
Yvonnes gatukök 
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