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Detta gjorde vi 
Vi genomförde livsmedelskontroller på 50 verksamheter i kommunerna 
Falköping, Hjo, Karlsborg, Skövde och Tibro. Besöken gjorde vi hos 
restauranger, caféer, butiker och foodtrucks. 

Resultat 
Vid kontrollerna såg vi att rengöringen var eftersatt hos flera av restaurangerna 
och caféerna. Det vi noterade var bland annat smutsiga diskmaskiner, golv, 
fläktkåpor samt kylaggregat. Vi såg också att arbetsytor som kommer i direkt 
kontakt med livsmedel var i dåligt skick hos några av verksamheterna. Vi 
noterade även avvikelser vad gäller information om köttets ursprung vid flera av 
restaurangerna.  

Vi kunde även konstatera att temperaturen var för hög i några av verksamheternas 
kylbrunnar. Däremot kunde vi konstatera att övriga kylar och frysar höll bra 
temperaturer vid de flesta verksamheter. Alla verksamheter kunde uppvisa att de 
hade en fungerande termometer för att kunna kontrollera temperaturer vid 
förvaring, hantering och servering. Kontrollerna visade även att verksamheterna 
hade väl fungerande rutiner för spårbarhet samt för val av leverantörer.  

Vi konstaterade att personalen i köken hade goda kunskaper om rutiner för att 
hålla en god personlig hygien, även tillfällig sommarpersonal hade bra kunskaper. 

Vid en av kontrollerna såg vi tydliga spår av skadedjur i lokaler där livsmedel 
hanterades.  

Vår uppföljning efter projektet 
Vi kommer att följa upp avvikelser på 18 verksamheter som har fått eller kan 
komma att få krav på sig att åtgärda avvikelser mot lagstiftningen. 

Vad blev nyttan med projektet? 
Vid de verksamheter där vi påtalade att rengöringen och underhållet var eftersatt 
har detta uppmärksammats av verksamhetsutövarna och de har vidtagit åtgärder. 
Detta har lett till att de har förbättrat underhåll och rutiner för rengöring. 

Där vi noterade för höga temperaturer i kylbrunnarna har verksamhetsutövarna 
uppmärksammats på riskerna med för höga temperaturer och detta har medfört att 
livsmedlen nu förvaras i rätt temperatur. 

Vid den verksamhet där vi noterade spår av skadedjur har åtgärder vidtagits och 
rutiner för att minimera risken för skadedjur har införts. 
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Fakta om projektet 

Namn:  Livsmedel 2026 Sprint 4. Livsmedelskontroll hos restauranger, 
caféer, butiker och foodtrucks 

Projektet pågick:  15 juni till 14 augusti 2026  

Detta granskade vi:  • A01 Registrering/godkännande/riskklassning  
• B02 Allergiinformation  
• B99 Övrig livsmedelsinformation  
• H01 Spårbarhet 
• J02 Utformning och underhåll av lokaler och utrustning  
• J03 Hygien före, under och efter processen  
• J04 Personlig hygien  
• J05 Utbildning av personal  
• J06 Bekämpning av skadedjur  
• J08 Upprätthållande av kylkedjan och uppfyllande av  
• temperaturkriterier  
• J09 Material i kontakt med livsmedel  
• K01 Faroanalys och kritiska styrpunkter 

 

Antal anläggningar: 50 

Antal anläggningar utan avvikelser: 32 
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Bilaga. Anläggningar som ingick i projektet

Falköping 
Bada Bing 
Coop Falköping 
Falbygdens Osteria  
Hotell Ranten 
Mössebergsgårdens café 
Rasta Falköping 
Staden Chili pizzeria 
Stenbrottet 
Willys Falköping Ålleberg Center 
Ållebergs Café och Restaurang 

Hjo 
Café Vete och Råg 
Chabbas grill Hjo, Jesor Aochana  
Elsa's Kök 
Garaget pizza och vin 
Gula Paviljongen 
ICA Supermarket Hjo 
Känsla 
Moster Elins 
Restaurang och pizzeria Roma 

Karlsborg 
Breviks Camping 
Café Macchiato 
Fredéns Handelsbod 
Granviks Pub 
Kafé Ada 
Mölltorps Pizzeria 
Mölltorps Utemiljö och Handelsträdgård 
Soldathemskonditoriet 

Skövde 
Billingens stugby och camping 
Chabbas grill - Benjamin Oshana 
Chevatrucken 
Coop Skövde Vipan 
Eko Stormarknad 
Glasskiosken på Hertig Johans torg 
Hemköp Skövde C 
Henrys bageri 
ICA Blomman 
ICA Kvantum + Urban Bistro 
ICA Nära Norrmalm 
JumpYard Skövde 
Mössebergsbagarens Veranda 
Restaurang Murano 
Restaurang Palermo 
San Marino 

 
Schlätta burgers 
Stora Coop Skövde 
Top Livs 

Tibro 
Equmeniakyrkan Tibro 
ICA Supermarket Tibro 
Restaurang och pizzeria Milan 
Örlenbadets Pizzeria 
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